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LA CARTA ® PEREZ

ENTRANTES FRIOS / ENTRANTS FREDS

o Carpaccio de buey con foie / Carpaccio de bou amb
foie

e Anchoas del Cantdbrico (Unidad) / Anxoves del
Cantabric(Unitat)

e Jamon ibérico de bellota D.O. DEHESA de Extremadura
/ Pernil ibéric de gla

e Queso de oveja artesano / Formatge d'ovella artesa

e Tartar de tomate / Tartar de tomaquet

e Esqueixada / Esqueixada

e Foie/ Foie

e Ensalada/Amanida

e Ensalada especial / Amanida especial

ENTRANTES CALENTES / ENTRANTS CALENTS

e Gambas al gjillo / Gambes a I'allada

o Almejas a la marinera / Cloises a la marinera

o Croguetas caseras (Unidad / Croquetes casolanes
(Unitat)

¢ ‘Caracoles a la llauna / Cargols a'la llauna

e Patatas panaderas con huevo frito, alcachofa rebozada,
virutas de foie y jamon / Patates forneres amb ou ferrat,
carxofa arrebossada, encenalls de foie i pernil

e Girgolas con jamon, huevos estrellados y virutas de foie
/ Girgoles amb pernil, ous estrellats i virutes de foie

e Esparragos a la.brasa /.Esparrec a la brasa

e Canelones/Canelons

e Patatas a lo Pobre / Patatas al Pobre

PARA NINOS / PER A NENS

e Macarrones a la bolofiesa / Macarrons a la bolonyesa
e Nuggets de pollo / Nuggets de pollastre
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SINEIN=SWASIN=INIS

e Conejo al ajillo (Especialidad de la casa) / Conill a
I'allada

e Entrecot de ternera a la brasa / Entrecot de vadella a la
brasa

e Solomillo de buey a la brasa / Filet de bou a la brasa

e Solomillo de buey con foie y Oporto / Filet de bou amb
foie i Porto

e Pluma Ibérica de bellota 5] / Pluma ibérica de gla 5]

e Higado de foie con salsa Oporto / Fetge de foie amb
salsa Porto

e Pollo al gjillo (Por encargo) / Pollastre a l'allada (Per
encarrec)

e Lomo al ajillo (Unidad) / Llom a I'allada (Unitat)

e Cabrito al Chef/ Cabrit al Chef

e Cabrito a la milanesa / Cabrit a la milanesa

e Cordero a la brasa/ Xai a la brasa

e Butifarra con patatas/ Butifarra amb patates

PESCADOS / PEIXOS

e Caldereta de rape / Caldereta de rap

o Gambas rojas (Unidad) / Gambes vermelles (Unitat)

e Bacalao con samfaina / Bacalla amb samfaina

e Bacalao con tomate casero / Bacalla amb tomaquet
casola

e Chipirones a la plancha/ Xipirons a la planxa
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SUGERENCGIS DEL CHER A SUGGERENCIES DEL XER

e Chuleta de vaca 30 dias 500gr raza Diamond Sashi /
Xuleta de vaca 30 dies 500gr raca Diamond Sashi

e Chipirones rellenos de foie con cebolla caramelizada
(Minimo 2 Unds) / Xipirons farcits de foie amb ceba
caramelitzada (Minim 2 Unts)

o Steak tartar de buey/ Steak tartar de bou

e Solomillo de buey al café Paris/ Filet de bou al café
REIS

e Langostinos en tempura con mahones de Kimchi /
Llagostins en tempura amb maionesa de Kimchi

e Presa ibérica con salsa de cepsy foie / Pressa ibérica
amb salsa de ceps i foie

ARROCES / ARROSSOS (MINIMO 2 PERSONAS
/MINIM 2 PERSONES)

e Arroz campestre con trufa negra / Arros campestre
amb trufa negra

e Arroz caldoso con Bogavante / Arrds caldds amb
Llamantol

e Arroz seco con Bogavante / Arrds sec amb Llamantol

e Socarrat de carpaccio de gamba roja / Socarrat de
carpaccio de gamba vermella

e Socarrat de pulpo con alioli de azafran y sobrassada /
Socarrat de pop amb all i oli de safra i sobrassada

e Socarrat de vaca 30 dias 500gr raza Diamond Sashi /
Socarrat de vaca 30 dies 500gr raca Diamond Sashi

SURLEMENTO S #ASUBPEEMENTS

e Pan tostado (Unidad) / Pa torrat (Unitat)

e Pan gallego (para dos personas) / Pa gallec (per dues
persones)

e Alioli /Allioli

e Patatas fritas / Patates fregides




SELECCION ESPECIAL
RESTAURANTE PEREZ

RESALTE VENDIMIA (YAYI)

RIBERA DEL DUERO
TRUS CRIANZA
PAGO DE LOS CAPELLANES (CRIANZA)
PAGO DE CARROVEJAS (CRIANZA)
HACIENDA DE LOS MONASTERIOS
VALTRAVIESO CRIANZA
PSI
MARIA
ALONSO DEL YERRO
GRAN RESALTE
TOMAS POSTIGO
DIAZ BAYO

RIOJA
OSTATU
OSTATU SELECCION
FINCAS DE GANUZA
REMIREZ DE GANUZA (RESERVA 2012)
MANUEL QUINTANO
TRASNOCHO
BAI GORRI (FINCA LA CANOCA)
MARQUES DE VARGAS

MONTSANT
PEFILES ESTONES

DENOMINACION CASTILLA | LEON

TRIDENTE (TEMPRANILLO)

CEOORERSIPDEILEECIRIS
CASTELL DEL REME]
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SELECCION ESPECIAL

RESTAURANTE PEREZ

PRIOTAT
JOAN GINE

EMPORDA
FUROT DEL MONESTIR
ENCANTERI

MAGCNUMS
OSTATU (RIOJA)
BUEZO (ARLANZA)
ORIGEN DE RESALTE (RIBERA DEL DUERO)

VINOS BLANCOS
CROMATIC (PENEDES)
DOMINIO D FONTANA (UCLES)
BAI GORRI (RIOJA)
PANDORA (VERDEIJO)
VALTRAVIESO NOGARA (VERDEJO)
PAZO DE SAN MAURO (ALBARINO)
GRANBAZAN (ALBARINO)
RUBIOLS
COSME PALACIO (RIOJA)
OSTATU BLANCO
LOREN OSTATU BLANCO
CASA DE OUTEIRO

CAVLAS
ALSINA & SARDA SELLO
ALSINA & SARDA VESTICIS
RIMARTS 40 GRAN RESERVA
UVAE RIMARTS
CAVA BLANCO CUSINE
CAVA ROSADO CUSINE
MARTINEZ (ROSADO)
LOUIS ROEDERER (GHAMPAGNE)
BOLLINGER (CHAMPAGNE)
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