ENTRANTES FRIOS entrants freds / cold starters CARNES carns / meat

Carpaccio de buey con foie Carpaccio de bou amb foie / Beef with foie carpaccio 12,00€ Conejo al ajillo (especialidad de la casa) Conill a I'allada (especialitat de la casa) / Rabbit with garlick (house specialty) __ 15,50€
Anchoas del Cantabrico (unidad) Anxoves del Cantabric (unitat) / Cantabric anchovies (unit) 1,70€ Conejo rebozado Conill arrebossat / Flour rabbit 9,00€
Jamon lIbérico de bellota (cortado a mano) D.O. DEHESA de Extremadura 17,00€ Entrecot de ternera a la brasa 450gr Entrecot de vedella a la brasa 450gr / Grilled veal steak 450gr 15,00€
Pernil Ibéric de gla (tallat a ma) D.O DEHESA de Extremadura / Iberian ham from acorn-fed pigs D.O DEHESA de Extremadura Solomillo de ternera a la brasa Filet de vedella a la brasa / Grilled veal loin 17,50€
Ensalada Amanida / Salad 8,00€ Solomillo de ternera con foie y salsa Oporto Filet de vedella amb foie i salsa Porto / Veal loin with foie and Oporto sauce ~ 24,00€
Ensalada especial Amanida especial / Special salad 11,00€ Higado de foie con salsa Oporto Fetge de foie amb salsa Porto / Foie liver with Oporto sauce 15,00€
Queso de oveja artesano “La Nava” Formatge d'ovella artesa “La Nava” / Handmade sheep cheese “La Nava” _______ 7,550€ Magret de pato con reduccién de Oporto Magret d'anec amb reduccié de Porto / Duck’s magret with Oporto sauce . 17,00€
Cogollos con queso de cabra Cogollos amb formatge de cabra / Lettuce hearts with goat cheese 9,00€ Pluma Ibérica de bellota 5J Ploma Ibérica de gla 5J / Iberian acorn loin 14,00€
Escalibada Escalivada / Escalivada 7,00€ Secreto Ibérico de bellota 5J Secret Ibéric de gla 5J / Iberian acorn loin 14,50€
Esqueixada Esqueixada / Esqueixada 9,50€ Conejo a la brasa 1/4 Conill a la brasa 1/4 / Grilled rabbit 1/4 6,00€
Surtido Ibérico Assortiment Ibéric / Iberian assortment 15,00€ Pollo al ajillo (por encargo) Pollastre a I'allada (per encarrec) / Chicken with garlick (ordering) 11,00€
Surtido de Patés Assortiment de Patés / Pates assortment 8,00€ Pollo a la brasa 1/4 Pollastre a la brasa 1/4 / Grilled chicken 6,00€
Foie Foie / Foie 12,00€ Lomo al ajillo (unidad) Liom a I'allada (unitat) / Loin with garlick (unit) 1,30€
Torrada con anchoas Torrada amb anxoves / Anchovies bread toasts 8,00€ Lomo a la brasa Llom a la brasa / Grilled loin 6,50€
Butifarra con patatas Butifarra amb patates / Catalan sausage with french fries 6,50€
Cabrito al chef Cabrit al xef / Chef goatling 17,00€
Gambas al ajillo Gambes a I'allada / Shrimps with garlick 10,00€ Cabrito a la milanesa Cabrit a la milanesa / Milanese goatling 17,00€
Almejas a la marinera Cloisses a la marinera / Clams with tomato sauce 10,00€ Cordero a la brasa Xai a la brasa / Grilled lamb 10,00€
Patatas panaderas con huevo frito, alcachofa rebozada, virutas de foie y jamén 9,00€
Patates forneres amb ou fregit, carxofa arrebossada, encenalls de foie i pernil
Baked potatoes with fried egg, breaded artichoke, foie and ham shavings Gambas rojas (unidad) Gambes vermelles (unitat) / Red shrimps (unit) 3,50€
Croquetas caseras (unidad) Croquetes casolanes (unitat) / Handmade croquettes (unit) 1,00€ Calamares a la romana Calamars a la romana / Flour squid 6,00€
Caracoles a la llauna (45/50 unidades) Cargols a la llauna (45/50 unitats) / Snails with sauce (45/50 units) 13,00€ Chipirones a la plancha Xipirons a la planxa / Grilled cuttlefish 10,00€
Canalones Canelons / Cannelloni 6,00€ Sepia a la plancha Sipia a la planxa / Grilled squid 9,00€
Esparragos a la brasa Esparrecs a la brasa / Grilled asparagus 8,00€ Bacalao samfaina Bacalla samfaina / Cod with vegetable sauce 12,00€
Pimientos de la huerta con Jamén de Jabugo Pebrots d'hort amb Pernil de Jabugo / Garden peepers with Jabugo Ham 9,00€ Bacalao con tomate casero Bacalla amb tomaquet casola / Cod with handmade tomato sauce 12,00€
Habitas con jamén Ibérico y foie Fabetes amb permil Ibéric i foie / Lima beans with Iberian ham and foie 12,00€ Caldereta de rape Caldereta de rap / Monkfish soup 18,00€
Girgolas con jamén, huevos estrellados y virutas de foie 12,00€ Lenguado a la plancha con salsa de almendras Llenguado a la planxa amb salsa d’ametlles / Grilled sole with almond sauce 19,50€
Girgoles amb pernil, ous estrellats i encenalls de foie / Oyster mushrooms with ham, eggs and foie
Patatas a lo Pobre Patates al Pobre / Fried potatoes with onion 10,00€ PLATOS RECOMENDADOS plats recomanats / recommended dishes
Carne de buey a la piedra (250gr) Carn de bou a la pedra (250gr) / Grilled beef (250gr) 14,00€
Carne de buey a la piedra (500gr) Carn de bou a la pedra (500gr) / Grilled beef (500gr) 28,00€
Conejo al ajillo (especialidad de la casa) Conill a I'allada (especialitat de la casa) / Rabbit with garlick (chef specialty) ___ 15,50€
SUGERENCIAS suggeriments / suggestions Magret de pato a la piedra Magret d'anec a la pedra / Duck’s magret with Oporto sauce 17,00€
Solomillo de buey al café Paris (250gr) Filet de bou al café Paris (250gr) / Sirloin beef Café Paris sauce (250gr) Conejt.J rebozado Conil arrek?ossat / Flour rabbit 9,00€
Chipirones rellenos de foie con cebolla caramelizada (unidad) Solomillo de ternera con foie y salsa Opo'rto Filet de vedella amb foie i salsa Porto / Veal loin with foie and Oporto sauce  24,00€
Xipirons farcits de foie amb ceba caramelitzada (unitat) / Cuttlefish filled with foie and caramelized onion (unit) Cailldereta de.rape Caldercigiae oy MonkﬁSh ;o > i
A ; 4 , ; Higado de foie con cebolla caramelizada y reduccién de Oporto 15,00€
Arroz caldoso con Bogavante Arrds caldés amb Llamantol / Rice with Lobster , , . ok B ,
. . _ _ Fetge de foie amb ceba caramelitzada i reduccié de Porto / Foie liver with Oporto sauce
Puntillitas de calamar enharinadas Puntes de calamar enfarinades / Flour squid
Steak tartar de buey Steak tartar de bou / Beef steak tartar 18,00€
Espaguetis a la bolofhesa o macarrones a la bolonesa 7,00€

Espaguetis a la bolonyesa o macarrons a la bolonyesa / Bolognese spaguetti or macaroni

Nuggets de pollo Nuggets de pollastre / Chicken Nuggets 7,00€

Jamoén lbérico de bellota (cortado a mano) D.O. DEHESA de Extremadura 17,00€

Pernil Ibéric de gla (tallat a ma) D.O DEHESA de Extremadura / Iberian ham from acorn-fed pigs D.O DEHESA de Extremadura
Almejas a la marinera Cloisses a la marinera / Clams with tomato sauce 10,00€ Pan tostado (unidad) Pa torrat (unitat) / Toasted bread (unit) 1,00€
Patatas panaderas con huevo frito, alcachofa rebozada, virutas de foie y jamon 9,00€ Pan sin gluten Pa sense gluten / Free gluten bread 3,00€
Patates forneres amb ou fregit, carxofa arrebossada, encenalls de foie i pernil Pan Gallego (para dos personas) Pa Galleg (per a dues persones) / Galician bread (for two) 2,50€
Baked potatoes with fried egg, breaded artichoke, foie and ham shavings Alioli Allioli / Garlick sauce 2,00€
Croquetas caseras (unidad) Croquetes casolanes (unitat) / Handmade croquettes (unit) 1,00€ Patatas fritas Patates fregides / French fries 5,00€
Caracoles a la llauna (45/50 unidades) Cargols a la llauna (45/50 unitats) / Snails with sauce (45/50 units) 13,00€ Bandeja de Monchetas Safata de Mongetes / Beans plate 7,00€

@ Consulta al camarero los platos sin gluten / Consulta al cambrer els plats sense gluten / Ask the waiter for the free gluten dishes IVA includio / IVA inclos / Taxes included



